
Проверено
временем



ОЛИВИЯ
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

свинина, шпик, мясо птицы,  
соль, пряности

тип оболочки:
белковая

Сроки хранения – до 120 суток под вакуумом  
или в модифицированной атмосфере; 

Прямой батон длиной до 210 мм
180 г;  

без упаковки –
батон целиком;

t 0…+12°С

СЫРНАЯ
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

свинина, шпик, мясо птицы,  
соль, пряности

тип оболочки:
белковая

Сроки хранения – до 120 суток под вакуумом  
или в модифицированной атмосфере; 

Прямой батон длиной до 210 мм
180 г;  

без упаковки –
батон целиком;

t 0…+12°С

ПИКИНИО
Сырокопчёная колбаса
состав и основные компоненты:
свинина, шпик, мясо птицы, соль, пряности, черный перец, чеснок

тип оболочки:
белковая

Сроки хранения – до 120 суток под вакуумом  
или в модифицированной атмосфере; 

Прямой батон длиной до 210 мм
180 г;  

без упаковки –
батон целиком;

t 0…+12°С

СЕРВЕЛАТ «ПАРИЖСКИЙ»
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

свинина, шпик, мясо птицы,  
соль, пряности,  

черный перец, тмин

тип оболочки:
белковая

Сроки хранения – до 120 суток 

Прямой батон бордового цвета  
длиной  до 350 мм

до 500 г;  
без упаковки –

батон целиком;

t 0…+12°С

СЕРВЕЛАТ «ПЕТЕРБУРГСКИЙ»
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

свинина, шпик, мясо птицы,  
соль, пряности,  

черный перец, чеснок

тип оболочки:
белковая

Сроки хранения – до 120 суток

Прямой батон бордового цвета  
длиной  до 350 мм

180 г;  
без упаковки –

батон целиком;

t 0…+12°С

Варёные колбасы,  
ветчины

Сырокопчёные 
колбасы

Варёно-копчёные  
и полукопчёные  
колбасы

ШашлыкДеликатесыСосиски,  
сардельки

Грин
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СУДЖУК ЭЛИСТА
Сырокопчёная колбаса

состав и основные  
компоненты:

говядина,  
жир говяжий,  

соль, пряности

тип оболочки:
белковая

до 90 сут.; под вакуумом или в модифицированной
атмосфере: целый батон – до 90 сут.,
порционный кусок – до 60 сут.

прямой батон квадратного
сечения бордового цвета
длиной до 350 мм

до 400 г;  
без упаковки –

батон целиком;

t 12…+15°С

ПОСОЛЬСКАЯ
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

филе куриное, шпик,
соль поварённая пищевая

тип оболочки:
белковая

до 90 сут.; под вакуумом или в модифицированной
атмосфере: целый батон – до 90 сут.,
порционный кусок – до 60 сут.

прямой батон бордового цвета
диаметром до 45 мм,
длиной до 350 мм

450-500 г;
без упаковки – батон целиком

t 0…+12°С

ТАЙНА ВКУСА
Сырокопчёная колбаса
состав и основные компоненты:
свинина, шпик, филе грудки куриной, вода, соль, специи

тип оболочки:
белковая

до 120 суток под вакуумом или  
в модифицированной атмосфере;  
целый батон – до 120 суток

Прямой батон бордового цвета  
диаметром до 50 мм,  
длиной до 350 мм

500-550 г  
без упаковки –  

батон целиком

t 0…+12°С

АРБАТСКАЯ
Сырокопчёная колбаса

состав и основные
компоненты:

говядина, шпик, свинина, соль,
пряности, горчица, чеснок

тип оболочки:
белковая

до 120 сут.; под вакуумом или в модифицированной
атмосфере: целый батон – до 90 сут.,
порционный кусок – до 60 сут.

прямой батон бордового цвета
диаметром до 50 мм,
длиной до 350 мм

500-550 г;
без упаковки – батон целиком

t 0…+12°С

ПЕППЕРОНИ
Сырокопчёная колбаса

состав и основные  
компоненты:

говядина, шпик, свинина, соль,  
паприка, пряности

тип оболочки:
белковая

до 90 сут.; под вакуумом или в модифицированной
атмосфере: целый батон – до 90 сут.,
порционный кусок – до 60 сут.

прямой батон бордового цвета
диаметром до 45 мм,
длиной до 350 мм

450-500 г;
без упаковки – батон целиком; 

фиксированный вес – 250 г

t 12…+15°С

Варёные колбасы,  
ветчины

Сырокопчёные 
колбасы

Варёно-копчёные  
и полукопчёные  
колбасы

ШашлыкДеликатесыСосиски,  
сардельки

Грин
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КАРБОНАД
Запеченный

состав и основные
компоненты:

свинина высшего сорта,  
соль, перец красный,  

чеснок

тип оболочки:
без оболочки

до 5 сут.; под вакуумом:
целым куском – до 30 сут.,
порционным кусоком – до 15 сут.

кусок свинины
прямоугольной формы

до 2 кг; под вакуумом:
целый кусок 1,5-2 кг

порционный кусок 350-500 г

t 0…+6°С

ВЫРЕЗКА СТОЛИЧНАЯ
Копчено-вареная
состав и основные компоненты:
вырезка говяжья, соль, сахар, специи

тип оболочки:
без оболочки

до 5 сут.; под вакуумом:
целым куском – до 30 сут.,
порционным кусоком – до 15 сут.

кусок говяжьей вырезки  
с декоративными специями  
на поверхности

до 2 кг; под вакуумом:
целый кусок 1,5-2 кг

порционный кусок 350-500 г

t 0…+6°С

ГРУДИНКА
Копчёно-варёная
состав и основные компоненты:
грудинка свиная, соль, сахар, пряности

тип оболочки:
без оболочки

до 5 сут.; под вакуумом:
целым куском – до 30 сут.,
порционным кусоком – до 15 сут.

кусок свинины
(грудная часть без кости)

до 2 кг; под вакуумом:
целый кусок 1,5-2 кг;

порционный кусок 300-400 г

t 0…+6°С

БУЖЕНИНА
Запеченная

состав и основные
компоненты:

свинина высшего сорта, соль,
перец красный, чеснок

тип оболочки:
без оболочки

до 5 сут.; под вакуумом:
целым куском – до 30 сут.,
порционным кусоком – до 15 сут.

кусок свинины
округлой формы

до 2.5 кг; под вакуумом:
целый кусок 2-2,5 кг;

порционный кусок 350-500 г

t 0…+6°С

ГРУДИНКА ПИКАНТНАЯ
Копчено-вареная

состав и основные
компоненты:

грудинка свиная, соль,
сахар, пряности

тип оболочки:
без оболочки

до 5 сут.; под вакуумом:
целым куском – до 30 сут.,
порционным кусоком – до 15 сут.

кусок свинины
(грудная часть без кости)
обсыпанный ягодой можжевельника

до 1 кг; под вакуумом:
целый кусок 0,7-1 кг

порционный кусок 300-400 г

t 0…+6°С
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Варёные колбасы,  
ветчины

Сырокопчёные 
колбасы

Варёно-копчёные  
и полукопчёные  
колбасы

ШашлыкДеликатесыСосиски,  
сардельки

Грин

НОВИН
КА

СВИНИНА ПО-ЧЕШСКИ
Копчёно-варёная

состав и основные
компоненты:

свинина (грудинка,  
карбонад), соль,  

перец черный,  
чеснок, петрушка

тип оболочки:
без оболочки

под вакуумом  
и в модифицированной среде –  
до 30 суток

батон диаметром до 90 мм,  
длиной до 250 мм

до 2 кг, под вакуумом:  
порционный кусок весом до 900-1000 г

t 0…+6°С














